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SCOLAIRE BIO 1J SEMAINE 13 Du Lundi 26 Mars 18 au Vendredi 30 Mars 18
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Menu élaboré suivant le Plan Alimentaire conforme au GEMRCN

"Selon I'article R.112-14du décret du 17 avril 2015,la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre




